
Uvaggio pinot grigio 100%

Vinificazione

in bianco con pressatura soffice, 
pulitura del mosto per decantazione, 
fermentazione a temperatura 
controllata

Affinamento 3 mesi in botti di cemento e 2 mesi in 
bottiglia

Gradazione 12,5%

Temperatura di servizio 12/14° C

Colore giallo paglierino con lievi sfumature 
cenerine

Profumo

elegante e complesso che tiene 
insieme fini note di frutta fresca, 
quasi esotica, con fiori d’acacia ed un 
sentore di crosta di pane

Gusto solida struttura, determinata e delicata 
insieme

Abbinamento spaghetti ai frutti di mare e pesce al 
forno


