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FRED JERBIS
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ORIGINAL ITALIAN SPI Tipologia ermou
Provenienza ltalia
Gradazione 18%
Temperatura di servizio 12/14° C

Il profumo quindi risulta marsa-
lato, con note fruttate e floreali.
Il colore bruno carico & dovuto
allo zucchero bruciato. Il gusto

& ricco: erbaceo delicato, ma
persistente; agrumato, ma ama-
ricante. Il finale & molto morbido
e rotondo.

Bottle n* . .
Note di degustazione
Batch n*

Formato 75 Cl
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